Predehfivejte panev nékolik Teplotu nastavujte vzdy podle Doporu¢ujeme ruéni myti, Chcete-li udrzet své

vtefin pfi nizké az stfedni pouzitych ingredienci. Zabrante abyste maximalizovali nepfilnavé nadoby ve
teploté a poté pridejte trochu prehrati, aby se zabranilo zivotnost povrchu, nicméné vyborném stavu, pfi jejich
oleje nebo masla k prepaleni jidla nebo oleje na toto nadobi je vhodné do skladovani pouziveijte
optimalnimu smazeni. panvi. Nikdy nedopustte, aby se z mycky (pokud nema chrani¢e panve GreenPan.
oleje koufilo nebo aby vzplanul. drevénou rukojet).

1. Dllezita bezpe¢nostni upozornéni
Pred pouzitim tohoto vyrobku si peclivé a dukladné precététe vSechny bezpeénostni informace!

» Zabrarite tomu, aby se pfi vareni v blizkosti sporaku pohybovaly déti.

* S horkymi nadobami na vafeni manipulujte opatrné, zabranite tak zranéni.

» Z bezpecénostnich divodu nikdy neponechaveijte nadobu pfi vafeni bez dohledu a ujistéte se, Ze rukojeti nepresahu;ji
pres hranu horkého sporaku nebo nejsou nad plamenem.

» Poklice a rukojeti se mohou pfi dlouhodobém vareni silné zahfat. Pfi snimani poklic nebo zvedani za rukojet’
zachovavejte opatrnost. Pokud je to nutné, vzdy pouzivejte suché kuchyriské chriapky nebo chladna drzadla.

* Vzdy si proctéte navod k pouziti pred tim, nez pouzijete nadoby na vareni s bakelitovymi rukojetmi, rukojetmi se
silikonovym povrchem nebo se sklenénymi poklicemi v troubé.

» Rukojeti z uslechtilé oceli mohou pfi pouziti v troubé vyblednout, ale to neovlivni bezpe€nost ani vykon vasi nadoby.

* Nepouzivejte v mikrovinné troubé.

» Neponofujte horkou pokli¢ku ani horkou nadobu do studené vody.

Pokud je u vasi nerezové nadoby pouzita technologie Evershine™:
* Technologie Evershine™ zabranuje zméné barvy nerezového nadobi pfi béZzném pouzivani na sporaku nebo v troubé do

teploty 300°C. Technologie Evershine™ v$ak neni pouzita u nerezovych rukojeti, takZe rukojeti mohou pfi pouzivani v
troubé& nebo na grilu zménit barvu. Na funkénost vasi nadoby na vareni to vSak nema vliv.

2) Pokyny k pouziti
Pred prvnim pouzitim:

« Odstrante vSechen obalovy material a Stitky. Odpad vhodnym zpUsobem recyklujte.
* Omyijte teplou vodou se saponatem, oplachnéte a dlikladné osuste mékkou utérkou.

Priprava pokrmi:
Doporuceni k prevenci deformace vaseho vyrobku GreenPan™:
« Nikdy nenechavejte prazdné nadoby na vafeni na horkém sporaku — mdze to zplsobit trvalé poskozeni vasi nadoby a

sporaku.
* Nedovolte, aby se z nadob zcela vyvafila voda nebo se pfipekly.



Doporuceni pro dosazeni Uspory energie a nejlepsich vysledki pfi vareni a smazeni:

» Varte na plotné s podobnym prdmérem, jaky ma panev, kterou pouzivate.

» Pokud vafite na plynu, nastavte intenzitu horaku tak, aby plameny nepresahovaly pres okraj panve.

» Keramicky nepfilnavy povrch Thermolon™ velmi G¢inné rozvadi teplo, proto jsou dilezita spravna nastaveni teploty. PFi
pouziti nizsi teploty Setfite energii a minimalizujete pfipalovani potravin a oleju.

» Vzdy pouzivejte nastaveni teploty vhodné pro vase ingredience.

Doporuceni pro pouziti v troubé:

Nadoba / Sklenéna poklice a:

Rukojet’ z uslechtilé
oceli

Bakelitova
rukojet’

Rukojet’
Wood-Be

Rukojet’ z uslechtilé
oceli obalené
silikonem

Drevéna
rukojet’

vhodné k pouziti v
troubé (sklenéna
poklice do 220 °C)

\_

NENI vhodné k
pouziti v troubé

vhodna k pouziti v
troubé do 160 °C

vhodna k pouziti v
troubé do 200 °C

NENI vhodna k pouZiti
v troub& / NENI
vhodna do mycky

Doporuceni pro pouziti vasi nadoby na indukéni varné desce

Na rozdil od elektrickych nebo keramickych varnych desek detekuji indukéni varné desky pouze hrnec nebo panev na vnéjsim
okraji pomoci elektromagnetd. Aby mohl horak detekovat hrnce nebo panve s indukéni technologii, musi dno hrnce nebo
panve pfijit do styku s vnéjSim okrajem horaku.

Ve vyjimecném pfipadé, kdy varna deska nerozpozna vasi panev, zkuste nasledujici tipy:

1. Umistéte nadobu na horak vhodné velikosti

Indukéni technologie funguje ucinné pouze tehdy, kdyz zakladna nadoby vhodna pro indukci odpovida velikosti civky pod
sklenénou deskou induk&ni varné desky (viz obrazek). Pokud je pouzit hofak, ktery je vétSi nez nadoba, nemusi nadobu

rozpoznat a nezahreje ji.
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2. Umistéte nadobu na mensi horak

Pokud nemate horak, ktery odpovida zakladné vasi nadoby, vyberte si mensi horak.
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3. Nepokladejte nadobu presné do stiedu horaku

Pokud nemate horak, ktery je mensi nez zakladna vasi nadoby, doporu€ujeme umistit nadobu podél okraje hofaku. To
umozni kontakt mezi nejvzdalené&jSimi body zakladny a indukéni civkou.

4. Vzdy si prectéte pokyny a navod k obsluze indukéni varné desky
Zkontrolujte, ktery primér hrnce nebo panve je vhodny pro dany horak.
Doporuceni pro nejlepsi pfipravu pokrmu:

» Vzdy zadinejte vafit s Cistou panvi.

» Pred vafenim nechte pokrm ohfat na pokojovou teplotu.

» ZacCnéte pridanim trochy oleje nebo masla vhodného ke smazeni a az poté zapnéte ohrev.

» Opotfebeni vasi nadoby na vareni a jeji keramického nepfilnavého povrchu je normalni. Panev postupem ¢asu pfirozené
ztraci svoji nepfilnavost. Tento proces se urychluje dlouhodobéjsim vystavenim nepfilnavého povrchu vysokym teplotam,
které zpUsobuji pfipalovani potravin a oleje. Patentovana nepfilnava technologie Thermolon™ dokaze odolavat
nechténému kratkodobému prehrati az do teploty 450 °C, coz je jeji bezpecnostni funkci. To znamena, Zze pokud se vase
nadoba na vareni nedopatfenim prehfeje, neuvoliuji se z ni zadné toxické vypary. Kromé toho se pfi pfehrati nevytvareji
na nepfilnavém povrchu bubliny ani nedochazi k jeho odlupovani.

» Tuto trvanlivou nadobu na vareni mizete nadéale pouzivat i po ztraté nepfilnavosti, budete vS§ak muset pouzivat vice
masla nebo oleje.

Vareni s oleji a tuky:

» Doporucujeme pouzivat olej nebo maslo vhodné pro peceni a smazeni (ij. oleje s vysokou teplotou prepaleni).
» Zkontrolujte etiketu masla nebo oleje a ujistéte se, zda jsou vhodné na vareni.
* Nepouzivejte zadné typy rozprasovacu oleje véetné aerosolli, mlhovych rozprasovacu ¢i pumpic¢kovych rozprasovacu.

Kuchyniské nacini:

» Na odolném keramickém nepfilnavém povrchu Thermolon™ vasi nadoby mizZete pouzivat kovové kuchynské nacini,
ale doporucujeme pouzivat nylonové, silikonové nebo dievéné kuchynské nacini, které prodlouzi Zivotnost vasi panve.
Povrchova vrstva v§ak neni odolna vuci ostrym predmétiim nebo pofezani (napf. vidlickou nebo nozem).

3) Péce a cisténi

* Po kazdém pouziti nechte nadobu vychladnout a potom ji dikladné vycistéte.

« Diky keramickému nepfilnavému povrchu Thermolon™ se vyrobky GreenPan™ velmi snadno disti a jsou vhodné do
mycky (kromé téch s dfevénou rukojeti). Pro zachovani nepfilnavosti povrchu vasi nadoby na varfeni vSak doporucujeme
omyt nadobu v teplé vodé se saponatem, oplachnout a osusit utérkou. Pfi myti v my¢éce mizZe dojit k popraskani
keramického nepfilnavého povrchu kvdli vysokému obsahu soli, bélicich latek a fosfatt v nékterych pfipravcich na myti v
mycce.

» Hlinikové okraje nebo nyty mohou pfi myti v my€ce zménit barvu, nema to v8ak vliv na funkénost vasi panve.

* Nepouzivejte ostré draténé nebo nylonové houbiky na nadobi.

+ Na nepfilnavém povrchu se mohou pfi dlouhodobéj$im vystaveni vysokym teplotam pfi vafeni s pouzitim tukd a olejl
tvofit pfipaleniny (zuhelnatélé zbytky potravin). Vysoka teplota mize zpUsobit pfipeceni oleje a tuku, coz muize urychlit
ztratu nepfilnavosti. Pokud k tomu dojde, odstrante veskeré nepfichycené zbytky jidla, naplite panev ¢astecné teplou
vodou a uvedte ji do rychlého varu. Potom by mélo byt mozné zbytky jidla jednoduSe setfit houbi¢kou namocenou v
saponatu.

» K odstranéni odolnéjsich pfipalenin doporu¢ujeme pouzit melaminovou Eistici houbicku, kterou Ize zakoupit ve vétSiné
obchodU s potravinami, obchodnich domu a Zelezarstvi.

* Nepouzivejte Cisti¢ na trouby, abrazivni Cistici prostfedky ani produkty obsahujici bélici latky na bazi chloru. Nepfilnavy
povrch nedistéte drhnutim.

» Ujistéte se, Ze na sporaku a vyrobku GreenPan™ nezUstaly pfichyceny Zadné nedistoty, aby nedoslo k poskrabani
sporaku.

Skladovani panvi:
Skladovani panvi spolu s ostrymi kovovymi pfedméty mize zpUsobit Skrabance nebo odloupavani nepfilnavé vrstvy a hran
nadoby na vareni. Nepfilnavé nadoby na vareni vkladejte jednu do druhé vzdy opatrné a dovnitf nadob nevkladejte poklice s

tenkymi ostrymi hranami. Doporu€ujeme pouzivat chrani¢e panvi GreenPan.

At se vam dobre vafi!



Nas zakaznicky servis je tu pro vas a rad zodpovi jakékoli dotazy ohledné vaseho produktu GreenPan.
Zakaznicky servis: info@cookware-co.com

WWW.GREENPAN.COM



